DINER

van 1 7:00 tot 21:50

VOORGERECHTEN

Brood en dips 5,77

[Huis gerooktc zalm met gclei van soja, hangop,

. . . . . . . O
limoen kawaar) witte bieten en schuim van ginentonic 1 1,5

(Gebraden tonﬂn met witte miso, locmpia met eendenbout,

créme van ui, Peterseliewor‘tel en sPecerﬂen vinaigrette 12,7°

Ceviche van dorade met graPeFruit, bloedsinaasappel,

kumquat, gepo{:’ce quir\oaJ chimichurri en kruidensalade 11,7°

Sushi van kingkrab met ge]e courgette,
cendenlever mousse, aPPe] kaviaar,

tempura van zeekraal en saffraan kroepoek 16,°°

Faling in’t groen met salade van Citroenmelisse, Papaja,jonge

sPinazie, zuring, munt, kervel en basilicum olie 16,7°

\/egetarisch tomatentaartje met gorgonzo]a Picante, moerbei

bessen, basilicum-avocado creme en soubise 11,7°

Gamalenbisque van f”]o”andse gamalen 9,00

OESTERS ()

(illardeau speciales, half &ozﬁn 19,7?
Oestcrs KW 106 met 5Jaar oude sherrg en vinaigrette van
soja en rauwe ul, per half clozgn 19,%°
Froeverij van oesters, half clozﬂn (3 soorten) 19,°°

Froeverﬂ van oesters, heel dozﬂn <§ soorten) %8,7°



DINER

van 1 7:00tot 21:%

HOOFDGERECHTEN

(Gebakken wilde zeebaars met gerooster&e knolselderﬂ, schuim

van aardappc] en truffel en cépes saus 22°°

Boui”abaise, gevuld met diverse vissoorten, schaal-en

schelpdier@n, saffraan rouille en een crouton 23,7°

Tonﬁnsteak met een krokante shii-take ravioli, mais,

diverse bonen en antiboise c{ressing 257°

Gcgrilde griehci]et met Prei kopca,

gcrooster&e Prei en schaaldieren &ressing 23%7°

Gebakken ZCCWOIF met mosselcn, Pommcs ‘FOﬂdaﬂt,

komkommer, gel van citroen en sagraanjus 22,%°

\/egctarische iets 21,7°

\/aﬂgst van de c]ag (clagprljs)

[rites bﬂ het hoopcigerech’c 2,°°

FRUITSDEMER

Halve kreeft | langoustines I oesters E vongole E
kokkels [ scheermessen I Hollandse gama]en [
Noordzeekrab 45,° P-p-

]n mei uitsluitend op reservering!

Hateau wordt geserveercl met brood, boter en diverse sauzen.



A)Chankelijk van aanvoer en seizoen kan de samenste”ing jets variéren.

DINER

van 1 7:00tot 21:%

NAGERECHTEN

T iramisu met pure chocolade c]ruppe]s,

koffie crumble en avocado-kokos creme 10,7°

Witte chocolademousse met ge] van aardbei,

taar{je van witte chocolade, en aardbei sorbertﬂs 10,°°

Mousse van cheesecake met gemarinccrde Pruimcn, crumble

van Oreo en Nute”a roomﬂs 10,50

o hur‘t arFait met rode besscnsaus en
Yoghurt p

noten-karamel crumble 1 1,50

[Hollands kaasplankje met verschillende garnituren 12,7°

VERRASSINGMENU'S

Laat u verrassen dOOI‘ de C}'IC{: met een heerlﬂke verzamcling van

spccia]iteitcn. A”een per tafel te bestellen.

5 gangen - 39,70
4 gangen ~-46,°




