DINER

van 1 7:00 tot 21:00

VERRASSING MENU'S

| aatuverrassen door de chef met een heerlﬁkc verzame]ing van

spccia]iteitcn. A”een per tafel te bestellen.

5 gangen ~ }9,50
4 gangen ~46,°

VOORGERECHTEN

Prood en dips 6,77

(Gemarineerde zalm met rode biet, cremeaux van rode f:)iet,

schuim van biet, yuzu creme, limoen kaviaar en mini biet 1%,7°

Tartaar van tonﬂn met creme van zwarte |<n01qool<, verschillende
bereiclingen van zee alg, tempura van

Japanse oesteren sPecerﬁen vinaigrette 1 3 50

Gebakken coqui”cs met créme van artisjok en granny smit}':,
coulis van 1<roPs]aJ appe!bo”etjcs, frambozen, gelei van

bleeksc]derﬂ en granny smith en aceto balsamico 18,7°

Sushi van zacht gegaarc{e heilbot met cendcnlever,
sePia kroepoek, mierikswortel creme en

ingelegdc groene asperge 18,50

[Feta met verse vﬁgen, cherrgtomaat) mini komkommer, (Griekse
5oghurt, schuim van komkommer, o]ﬂven, kappertjes en creme

van PuntPaPrika 1%,7°



Gamalenbisque van Ho]!andse gama!en 10,7

DINER

van 1 7:00 tot 21:00

HOOFDGERECHTEN

Gcgrilde zeebaars filet met saffraan risotto,
ge| van dragon, chutneg van wortel en

sinaasappel en wortel~i<reelcteﬂjus 26,50

Boui”abaise, gevuld met diverse vissoorten, schaal-en

schelpdieren, rouille en een crouton 24,79

Tonﬂnsteak met gei(omcﬁte eendenboutj
couscous van bloemkool en kokos, haricots vert en

oosterse Pinda&ressing 27.°°

Gcbradcn kabcyauwrug filet met creme van nicola, gebakkcn
sPinazie, gerookte Paling eneen

beurre blanc van Peterse]ie en citroengras 25°

Qpiche met gckor&%tc aardPeer, gorgonzola Picaﬂte,

ge&roogde tomaat, oregano en amandel 247°

\/angst van de dag (dagprﬁs)

[ rites bﬂ het hoo{zdgerecht 2,7°



DINER

van 1 7:00 tot 21:00

OLOSTERS (v

Giillardeau sPecia!cs, half Clozﬁn 20,7
Oesters KW 106 met 5Jaar oude shcrr9 en vinaigrette van
ch'a en rauwe uj, per half &ozﬁn 21,7°
Froeverg van oesters, half dozﬂn (» soorten) 20,77

Froevcrﬂ van oesters, heel c{ozﬂn (3 soorten) 40,°°

FRUITSDEMER

Kree]ct I langoustines [ oesters I vongo]c I
kokkels l scheermessen | Hollandse gamalen l

Noordzeekrab 49,77 p-p-

F]ateau wordt geserveerd met brood, boter en diverse sauzen.

Aﬂwanke]gk van aanvoer en seizoen kan de samenste”ing iets variéren.

NAGERECHTEN

Tiramisu 11,°°

mascarpone, i(OF{:lé crumb]e, avocaclo cecn i(Oi(OS

Gcgrildc Pcrzilc 12,7°

mascarponemousse, granaatappel en 3oghurtﬂs

Oreo Par‘Fai’c i1,7°
vanille Pargait, Oreo crumble,

chocoladc mousse €n vers Fruit

Pina Colada 12,7°
kokos cake, Pina colada schuim,

ananas en mango sorbctﬁs

Hollands ‘(aasplankjc 1%,7°



met verschillende gamituren



